Harry Potter kokur

Uppskrift:
125 gr. smjor (vid stofuhita)
125 gr. pudursykur

1 tsk. vanilludropar

1egg

175 gr. hveiti
1 tsk. matarsodi
Y4 tsk. salt

150 gr. sukkuladi

Adferd:
1. Hitid ofninn i 180°
2. Pbeytid saman smjor og pudursykur par til blandan er létt og ljés.
3. Hreerid eggi og vanilludropum saman vid
4. Blandid saman hveiti, matarsdda, salti og hreerid varlega Ut i smjor blonduna.
5. Beetid ad lokum sukkuladidropunum at i blonduna.

6. MGtid 20 kalur ur deiginu og radid a bokunarplotur med gott bil 8 milli (gott er ad
hafa ekki fleiri en 10 kalur & einni plotu).

7. Bakidica. 10 minutur.



